
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Al Restaurant Sant Martí fem cuina catalana, propera i creativa, sense deixar els orígens del xup-
xup que ens han ensenyat. 
 
Tenim  cura del producte i el treballem amb les seves òptimes condicions. 
 
A part  tenim un petit apartat de  suggeriments on podreu trobar una selecció de plats i productes 
de temporada. 
 
Volem que us sentiu com si fóssiu al restaurant i gaudiu dels nostres plats en aquests dies tant 
especials.  Robert i Roser 



 
 
 

ELS NOSTRES ENTRANTS 
Les nostres tapetes (safata de 20 unitats)  

Full de sobrassada amb ceba i poma caramel·litzada 
“Sushi” de salmó, mató i poma 

Torradeta de micuit de foie d’ànec amb taronja  
Xapata amb tomàquet confitat  i anxova 

Vol-au-vent farcit de tonyina 
                                                                                             Preu  ............................................ 20.00 € 

 
Assortit de formatges amb fruits secs i torradetes – 6 varietats (mínim 2 pers) 
                                                                                             Preu per persona ........................ 6.50 € 
 
L’amanida de formatge de cabra amb poma caramel·litzada ............................... 9.00 €  
Micuit de foie d’ànec amb amanida i torradetes ..................................................... 10.00 € 
Les nostres croquetes (8 unitats per ració) variades .................................................... 7.00 € 
Espinacs, pernil ibèric, pollastre i calamars 
Les patates farcides de Sant Martí ................................................................................. 8.00 € 
Cargols a la llauna ........................................................................................................... 9,00 € 
Els calamars a la romana fets de la casa ...................................................................... 9,50 € 
 
ELS NOSTRES PLATS 
Els Canelons de rostit ........................................................................................................ 7.00 € 
Caneló de peix i marisc amb beixamel lleugera de gambes .................................... 7.50 € 
Caneló de magret i foie d’ànec amb beixamel lleugera de ratafia  ....................... 8.00 € 
Galta de porc amb prunes i vi ranci  ............................................................................. 8.75 € 
Cuixa d’ànec guisada amb peres   ............................................................................. 13.00 € 
Mandonguilles guisades amb escamarlans   .............................................................. 12.00 € 
Vedella guisada amb bolets ......................................................................................... 13.00 €  
Galta de vedella guisada amb parmentier de patata  ........................................... 12.00 € 
½ Espatlla de xai rostida al forn .................................................................................... 19.00 € 
Rostit de pagès (pollastre, costelló i botifarra) .............................................................. 9.00 € 
Pop a la brasa amb patata al caliu  ............................................................................ 14.00 € 
Cua de rap amb forn amb gambes   .......................................................................... 17.00 € 
Bacallà  al confit amb patata confitada .................................................................... 15.00 € 
Bacallà a la catalana amb panses i ou  ..................................................................... 15.00 € 
 

EL NOSTRE MENÚ DE NADAL  
L’Escudella amb pilota i la carn d’olla  ........................................................................ 15.00€ 
 

LES NOSTRES POSTRES (mínim 4 persones)  
Sortit de pastissos casolans  ........................................................................................... 18.00 € 
El tronc de Nadal  ........................................................................................................... 18.00 € 
 
 


